{ Repas de Fin 4’ Année 2021

/ Menu a 39,00€ \

(choix unique pour Censemble de la table)
Amuse Bouches

~ e~~~ ~~

Duo de Saumon Gravlax et Fumé,
Créme au Caviar de Hareng et Blinis
Ou

Salade Gourmande « Terre et Mer »

(Foie Gras de Canard, Saumon Mariné, Magret Fumé...)
Ou

Marmite Lutée du Pécheur Jus de Crustacés

~ o~~~ o~~~

Ceeur de Quasi de Veau Cuisson Lente,
Sauce aux Champignons
Ou

Magret de Canard Roti aux Epices Douces et Marrons

Ou

Raviole de Dos de Cabillaud a la Julienne de Légumes,
Beurre Blanc au Citron Vert

~~~~~~

Kougelhopf Glacé au Marc de Gewiirztraminer

Ou

Choux Craquelin Fagon Paris-Brest

Ou

\ Brochette d’ Ananas Caramélisée et son Sorbet /

Menu a 42,00€

(choix unique pour Censemble de la table)

Amuse Bouches

~ o~~~ o~~~

Marbré de Foie Gras de Canard, Chutney aux Fruits

Ou

Tatin aux Pommes Caramélisées et Foies de Canard Poélés
Ou

Auméniére Croustillante de Gambas et Saint Jacques,
Sauce Homardine

~~~~ o~~~

Pluma de Cochon Espagnol, Sauce aux Girolles

Ou

Filet de Sanglier, Jus au Pinot Noir et Pleurotes

Ou

Filet de Daurade Royale, Sauce Safranée
Linguines aux Légumes

Moelleux au Chocolat Ceeur Coulant « Toblerone »

Ou
Vacherin Glacé « Maison » aux Deux Parfums

Ou

Gratin de Fruits au Pain d Epices, Sabayon au Vin Chaud

Restaurant « Au Boeuf »
25 rue du Général Leclerc — 67115 PLOBSHEIM — Tél. 03 88 98 58 25 — Fax 03 88 98 73 02

Email : auboeuf@mpvs.fr

Site : www.restaurantauboeuf.fr



mailto:auboeuf@mpvs.fr

Menu a 46,00€

(choix unique pour Censemble de la table)

Amuse Bouches

~~ ~ o~~~

Assiette de Dégustation de Foie Gras de Canard
(Mi-cuit, Créme Briilée, Foie Poélé sur Tatin)

Ou

Gratin de Saint Jacques et Gambas, Sabayon au Safran

~ o~ o~~~ ~

Filet Mignon de Veau en Croiite aux Morilles

Ou

Assiette du Pécheur, Velouté aux Crustacés

~ o~~~ ~~

Variation Gourmande du Patissier

Menu Unique pour Censemble de la Table =

1 entrée unique, 1 vlat unique et 1 dessert unique

Deux Choix possibles a partir de 15 Personnes

Confirmation impérative du nombre de couverts 72 h
avant le repas

Le nombre de convives annoncé sera pris en compte

pour la facturation
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